


SUPPEN
O R A N G E N - M Ö H R E N - I N G W E R S U P P E
   5,20 €
Z I E G E N K Ä S E S U P P E
   5,80 €

SALATE
Z I E G E N K Ä S E S A L AT
Gemischter Salat der Saison mit Ziegenkäse, dazu grüne persische Rosinen   10,80 €

S A L AT  J A M O N  S E R R A N O
Gemischter Salat der Saison mit Serranoschinken, Honigmelone, Manchego Käse  10,90 €

PA PAYA  M E L O N E
Sommersalat mit Papaya, Melone, Baby Mozzarella  10,20 €

C O U S C O U S
Couscous mit Schafskäse, Tomate, Granatapfel, Mandeln und grünen Rosinen  6,80 €

G E M I S C H T E R  S A L AT  D E R  S A I S O N
Gemischter Salat mit

 • Hähnchenbruststreifen  12,20 €
 • Rinderfilet  15,80 €
 • Gambas (Scampi)  15,50 €

Zu den Salaten reichen wir hausgemachte Dressings nach Wahl:
- Honig - Senf  
- Joghurt - Minze 
- Granatapfel-Essig / Öl 

KALTE SPEISEN
R U C O L A  S A L AT  M I T  F E I N E M    R I N D E R F I L E T
Feines argentinisches Rinderfilet auf Rucola mit Kirschtomaten, gerösteten   16,80 € 
Pinienkernen und gehobeltem Parmesan, dazu unser hausgemachtes Honig-Senf-Dressing

C A R PA C C I O  V O M  R I N D
Hauchdünne Rindfiletscheiben mit Trüffelölvinaigrette, Parmesan und Pinienkernen  12,60 €

C A R PA C C I O  V O M  T H U N F I S C H
Hauchdünne Thunfischscheiben mit Trüffelölvinaigrette, Parmesan und Pinienkernen 11,80 €

C A R PA C C I O  V O N  R O T E R  B E E T E
mit Schafskäse, Rucola, Olivenöl und Pinienkernen  9,80 €



TAJINE
TA J I N E  V O M  H Ä H N C H E N S C H E N K E L
Zart geschmorte Hähnchenschenkel mit Harissa und Tomatenkonfitüre  7,20 €

TA J I N E  V O M  L A M M
Zart geschmorte Lammkeule mit gerösteten Mandeln   8,90 € 
und karamellisierten Pflaumen in Sesam

TA J I N E  V O M  K A N I N C H E N
Zart geschmorte Kaninchenkeule mit Tomatenkonfitüre und Trauben  7,60 €

TA J I N E  V O M  D O R A D E N F I L E T
Zart geschmortes Doradenfilet ein feiner Koriander-Zitronengrassauce  8,40 €

TAPAS
TA PA S  -  F I S C H  U N D  M E E R E S F R Ü C H T E

C H I P I R O N E S
Gebratene Baby-Tintenfische mit Knoblauch und Petersilie  8,00 €

G A M B A S  A L  A J I L L O
Garnelen in Olivenöl und Knoblauch  9,50 €

G A M B A S  A L  P I L P I L
Garnelen in Olivenöl mit pikantem Paprikagewürz  9,50 €

G A M B A S
In Chili-Knoblauchöl gebraten mit Ingwersirup und Tomatenkonfitüre  9,90 €

B O Q U E R O N E S
Frittierte Sardinen  5,40 €

Z A N D E R F I L E T
Gegrilltes Zanderfilet mit Mandelbutter-Zitronensauce  6,40 €

R I E S E N G A R N E L E N  -  W I L D FA N G
Gegrillte Garnelen in Chili-Zitronengras-Knoblauchöl  11,20 €

MEERBARBEN
Gegrilltes Meerbarbenfilet mit Zitronen-Safransauce  5,80 €



TA PA S  -  V E G E TA R I S C H

A U B E R G I N E
Leicht geschmorte Aubergine mit Tomatenkonfitüre und Harrisa  5,50 €

Z I E G E N K Ä S E
Gratinierter Ziegenkäse mit Rosmarin und Honig  5,50 €

G E M Ü S E  R A G O U T
Auberginen, Zucchini, Paprika und Kichererbsen  5,60 €

PATATA S  B R AVA S
Frittierte Kartoffelwürfel serviert in einer Knoblauchcreme  4,90 €

P I M I E N T O S  D E L  PA D R O N
Kleine, grüne Paprikaschoten mit Meersalz aus Galizien  4,90 €

C H A M P I N O N E S
Gebratene Champignons mit Weißwein abgelöscht  5,20 €

PA PA S  A R R U G A D A S  C O N  M O J O
Kleine „Runzel Kartoffeln“ nach kanarischer Art, im Salzmantel mit einer Mojosauce  5,80 €

G E M Ü S E B Ä L L C H E N
Gemüsebällchen aus frischen Gemüsen auf Sesam-Sauce  6,20 €

K N U S P E R R Ö L L C H E N
Knusperröllchen gefüllt mit Spinat, Schafskäse, Gemüsestreifen und frischen Kräutern 6,80 €

Z I E G E N K Ä S E  A P F E L - C H U T N E Y
Ziegenkäse gebacken mit Rosmarin und Honig auf Apfel-Chutney  6,90 €

M I X T O  D E  Q U E S O S
Käsevariation mit Manchego-Käse, Schimmelkäse, gebackenem Ziegenkäse,   12,20 € 
in Chili Öl eingelegtem Mahon-Käse und karamellisierten Pflaumen

A C E I T U N A S  M A R I N A D A S  A  L A S  F I N A  H I E R B A S
Marinierte Oliven mit Kräutern  3,20 €

PATATA S  S A LT E A D A S
Rosmarinkartoffeln  3,60 €

D I P  T E L L E R
Mohammara-Mousse, Hummus und Olivenpaste mit ofenfrischem Brot  6,20 €

B R U S C H E T TA
Bruschetta Deluxe mit Tomatenpesto und getrüffeltem Schafskäse  6,10 €

O R I E N TA L I S C H E  P I Z Z A E C K E
Hausgemachter, hauchdünner Teig mit Tomatenpesto, Rucola und Parmesan  6,20 €

E S P I N A C A S
Frischer Blattspinat in Cremesauce mit Mandeln und Sulaninen  4,80 €



TA PA S  -  F L E I S C H

J A M O N  S E R R A N O
Serranoschinken auf Honigmelone  5,80 €

D AT T E L N
Datteln im Speckmantel, ganz klassisch  4,90 €

P F L A U M E N
Pflaumen im Speckmantel, ganz klassisch  4,90 €

C H O R I Z O
Paprikawurst in Rotwein  6,20 €

P O L L O  A L  M A N G O
Hähnchenbrustfilet in einer feinen Mangocremesauce  7,20 €

M A R O K K A N I S C H E  Z I G A R R E N
Lamm- und Rinderhack im Knuspermantel mit Minz-Joghurtdip  7,30 €

A L B O N D I G A S  E N  S A L S A  D E  T O M AT E
Rinderhackbällchen in einer feinen Tomatensauce  6,10 €

A L B O N D I G A S  E N  S A L S A  D E  Q U E S O  D E  C O B R A
Rinderhackbällchen in einer feinen Ziegenkäsesauce  6,60 €

L A M M K Ö F T E
Lammköfte gefüllt mit Schafskäse und Pflaumen in einem feinen Pflaumenjus  7,50 €

M A I S P O U L A R D E N K E U L E
Maispoulardenkeule an Koriander-Zitronengrassauce  8,30 €

M E R G U E Z
Hausgemachte Rinder-Bratwurst auf Balsamicojus  5,50 €

FÜR DEN GROSSEN HUNGER
R I E S E N G A R N E L E N  -  W I L D FA N G    
Gegrillt in Chili-Knoblauchöl mit Gemüseragout dazu Rosmarinkartoffeln   21,50 €

L A C H S F I L E T
Vom Grill - in einer leichten Hummersauce mit Gemüseragout   19,50 € 
dazu Rosmarinkartoffeln

A L  G R A N A D A  F I S C H P L AT T E
Gegrillte Fische (Lachsfilet, Tintenfisch, Sardinen und Zanderfilet),  39,90 € 
Scampi und Riesengarnelen dazu Zitronengrassauce und Hummersauce

FÜR 2 PERSON (FÜR 1 PERSON 19,95 €)



L A M M K O T E L E T T
Gegrillte Lammkoteletts mit Gemüseragout, Knoblauch und Petersilie   16,90 € 
dazu Rosmarinkartoffeln

L A M M H A X E
Zart geschmorte Lammhaxe mit Barolojus und Gemüseragout   22,50 € 
dazu Rosmarinkartoffeln

A R G E N T I N A  R I N D E R F I L E T
Mit Barolojus und Gemüseragout dazu Rosmarinkartoffeln  24,90 €

L A M M F I L E T
Gegrillte Lammfilets mit gebratenem Gemüse   17,90 € 
dazu Basmatireis und Schafskäsesauce

C H I C K E N  M A N G O
Gegrillte Hähnchenbrustfilets mit gebratenem Gemüse   16,90 € 
dazu Basmatireis und scharfe Mangosauce

M A K L U B E  ( V E G E TA R I S C H )
Würziger Reis-Auberginenauflauf mit Mandeln, Datteln und Rosinen   13,80 € 
auf einer Joghurt-Minzesauce mit verschiedenen Gemüsen  

DESSERT
C R E M A  C ATA L A N A
Karamellisierte Vanillecreme  4,90 €

T O R TA  D E  S A N T I A G O
Galizische Mandeltorte  5,10 €

T I R A M I S U
Alkoholfreier frischer Sommer-Tiramisu  5,80 €

D U N K L E S  S C H O K O L A D E N M O U S S E
Schokoladenmousse mit Orangenkompott  5,50 €

P I S TA Z I E N E I S
Hausgemachtes Eis mit Pistazien  4,80 €



AL GRANADA MENÜ

S U P P E

ORANGEN-MÖHREN-INGWERSÜPPCHEN mit Kumin und Zitronengras   

 oder 

ZIEGENKÄSESÜPPCHEN mit Thymian und Rosmarin  

V O R S P E I S E N

KNUSPERRÖLLCHEN gefüllt mit Spinat, Schafskäse und frischen Kräutern  

MAROKKANISCHE ZIGARREN - Lamm- und Rinderhack im Knuspermantel    
mit Minz-Joghurtdip

DATTELN MIT ZIEGENKÄSE und Rosmarin und Pflaumen    
mit Mandeln im Speckmantel

GEBACKENER ZIEGENFRISCHKÄSE mit Honig auf Apfelchutney  

PAPAYA-AVOCADOSALAT - grüner Salat mit Papaya, Avoado,    
Baby-Mozzarella und Granatapfelvinaigrette

H A U P T G Ä N G E

RIESENGARNELEN in Chili-Knoblauchöl gebraten mit Ingwersirup verfeinert   

HÄHNCHENFLÜGEL mit Harissa, Joghurt und Rosenblütensauce  

TAJIN VON ZART GESCHMORTER LAMMKEULE mit gerösteten    
Mandeln und karamellisierten Pflaumen in Sesamsauce

BABY-ROSMARINKARTOFFELN in Olivenöl und Kräutern geschwenkt  

D E S S E R T

FRISCHE DESSERTVARIATION des Hauses     

PRO PERSON 34,90 € (AB 2 PERSONEN)



ALKOHOLFREIE    GETRÄNKE

Coca Cola, 0,3 | 0,4 L 2,20 | 3,60 €

Coca Cola light 0,3 | 0,4 L 2,20 | 3,60 €

Coca Cola Ziro 0,3 | 0,4 L 2,20 | 3,60 €

Fanta 0,3 | 0,4 L 2,20 | 3,60 €

Sprite 0,3 | 0,4 L 2,20 | 3,60 €

Spezi 0,3 | 0,4 L 2,20 | 3,60 €

Liftschorle  0,3 | 0,4 L 2,20 | 3,60 €

Mineralwasser St, Michaelis - Still 0,25 l 0,75 L 2,50 | 6,50 €

Mineralwasser St, Michaelis - mit Kohlensäure 0,25 l 0,75 L 2,50 | 6,50 €

Schweppes Bitter Lemon, Ginger Ale, Tonic  0,3 L 2,80 €

Orangensaft 0,3 | 0,4 L 3,20 | 4,30 €

Apfelsaft 0,3 | 0,4 L 3,20 | 4,30 €

Rhabarbersaft 0,3 | 0,4 L 3,20 | 4,30 €

Kirschnektar 0,3 | 0,4 L 3,20 | 4,30 €

Holunderblütensaftschorle 0,3 | 0,4 L 3,20 | 4,30 €

Granatapfelsaft Limettenschorle 0,3 | 0,4 L 3,20 | 4,30 €

ALKOHOLISCHE GETRÄNKE

Flensburger Pilsener    0,3 | 0,4 L 3,20 | 4,30 €

Flensburger Edles Helles  0,3 L 4,30 €

Flensburger Frei  0,3 L 4,30 €

Schneider Weisse  0,5 L 4,30 €

Schneider Weisse - Blonde Weiße  0,5 L 4,30 €

Schneider Weisse alkoholfrei  0,5 L 4,30 €



ALKOHOLISCHE GETRÄNKE

D I G I S T I V

Averna 2 | 4 cl 2,80 | 3,60 €

Ramazotti 2 | 4 cl 2,80 | 3,60 €

Fernet Branca 2 | 4 cl 2,20 | 3,20 €

Grappa 2 | 4 cl 2,60 | 4,00 €

Calvados 2 | 4 cl 3,20 | 4,80 €

Tequilla 2 | 4 cl 2,20 | 4,00 €

Sambuca 2 | 4 cl 2,20 | 3,20 €

Aquavit 2 | 4 cl 2,20 | 2,80 €

Bon Pere Williams 2 | 4 cl 3,20 | 4,60 €

Porsca Prune 2 | 4 cl 3,20 | 3,80 €

A P E R I T I F

Prosecco  4,20 €

Aperol Spritz  6,50 €

Aperol Maracuja  7,20 €

Aperol Rhabarber  7,20 €

Mojito  7,50 €

Caipirinia  6,50 €

Campari O-Saft  5,50 €

Campari Soda  5,50 €

Martini Bianco  3,80 €

Martini Rosso  3,80 €

Fiero Tonic  5,50 €



L O N G D R I N K S

Johnny Walker 4 cl 7,80 €

Jim Beam Cola 0,2 L 7,50 €

Vodka Lemon 0,2 L 6,50 €

Bacardi Cola 0,2 L 6,50 €

Cola Rum 0,2 L 5,50 €

Gin Bombay Tonic 0,2 L 7,50 €

Gordons Dry Gin Tonic 0,2 L 6,50 €

HEISS GETRÄNKE

K A F F E S P E Z I A L I TÄT E N

Arabischer Mokka mit Kardamon  2,80 €

Kaffee  3,00 €

Espresso  2,20 €

Doppelter Espresso  3,20 €

Cappuccino  3,00 €

Latte Macchiato  3,70 €

Latte Macchiato aroma  3,80 €

Milchkaffee  3,20 €

Heiße Schokolade  2,20 €

 mit Sahne  2,80 €

T E E

Darjeeling, Grüner Tee, Früchte-Tee, Pfefferminz-Tee  2,80 €

Tee mit frischer Minze  3,20 €

Tee mit frischer Zitrone und Ingwer  3,20 €



WEINE

W E I S S W E I N

Grauer Burgunder 0,75 | 0,2 L 24,50 | 5,80 €

Chardonnay 0,75 | 0,2 L 18,60 | 4,80 €

Pinot Grigio 0,75 | 0,2 L 21,50 | 5,60 €

R O T W E I N

Rioja 0,75 | 0,2 L 28,50 | 6,20 €

Merlot 0,75 | 0,2 L 21,50 | 5,60 €

Tempronilla 0,75 | 0,2 L 24,50 | 6,20 €

R O S E

Shiraz 0,75 | 0,2 L 21,50 | 5,20 €

W E I N S C H O R L E

Weiss oder Rot 0,2 L 5,50 €


